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LAR DE MAIA
FIUEJECIO0 EN BARAICA

———————

LAR DE MAIA

VARIEDAD DE UVA - Tempranillo
GRADO ALCOHOLICO - 14,50 %
DENOMINACION DE ORIGEN - Vino de la Tierra de Castilla y Ledn

VENDIMIA - Manual

VINIFICACION
La vendimia pasa por la mesa de seleccion, se despalilla y se estruja muy
ligeramente. El proceso de la maceracion tiene una duracion de 15-20 dias.

La fermentacién alcohdlicase realiza en depdsitos de acero inoxidable.

CRIANZA

Se lleva a cabo en barricas de roble francés entre 8 - 12
meses.Posteriormente, crianza en botella entre 6 - 12 meses. El paso del
tiempo puede provocar que aparezcan precipitados o sedimentos en la
botella.

TEMPERATURA DE CONSUMO - Entre 14°y 16°C.
DECANTACION - Vino brillante sin precipitados

NOTAS DE CATA

Rojo cereza con reflejos granates.

Intenso con aromas de fruta roja (cereza), ensamblado con notas
de vainilla, regaliz y torrefacto.
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