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LAR DE MAIA

VARIEDAD DE UVA - Tempranillo (Vinedos centenarios).
GRADO ALCOHOLICO - 14,00 % VOL
DENOMINACION DE ORIGEN - Vino de la Tierra de Castilla y Ledn

VENDIMIA - Manual

VINIFICACION

Tras la seleccion inicial de forma manual en vifedo se hace una segunda
seleccidon en mesa al llegar a bodega y se despalilla. La fermentacion
alcohdlica se realiza en depésitos de acero inoxidable. A continuacion se
realiza la fermentacién malolactica en barricas nuevas de roble y americano.

CRIANZA

Se lleva a cabo en barricas nuevas de roble francés y americano entre 14 - 16
meses.Posteriormente, crianza en botella entre 12 meses. El paso del tiempo
puede provocar que aparezcan precipitados o sedimentos en la botella

TEMPERATURA DE CONSUMO - Entre 16°y 18°C.
DECANTACION - Vino brillante sin precipitados

NOTAS DE CATA

Color intenso rojo rubi.

Aromas de fruta negra y roja. Complementado por matices torrefactos y
especiados.

En boca es fresco y potente. Bien estructurado, con buena evolucion en
botella.
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